las personas interesadas en asistir deben
solicitarlo remitiendo el siguiente
formulario de inscripcidon que, en el caso de no
disponer de invitacion han de abonar
previamente la cantidad de 50 euros.

Sab-Almendrave confirmara reserva.

almendrave@almendrave.com

De acuerdo con la normativa vigente, los datos personales
recogidos para la gestion de inscripciones, se destruirdn tras el
evento

Por limitacion de aforo, se ruega confirmen
a la mayor brevedad posible
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Por cuarta vez, SAB-ALMENDRAVE asume la
responsabilidad de organizar un foro de reunién anual en
el que se den cita los representantes de la cadena de la
almendra y la avellana. SAB-ALMENDRAVE persigue asi la
consolidacién de un Encuentro que cree valor y ayude a
mejorar la percepcion de la excelencia de nuestros
productos.

De esta edicidn, destaco el GO Deteccidn y Erradicacién
de la Almendra Amarga, proyecto, que lidera Sab-
Almendrave y enmarcado en el Programa Nacional de
Desarrollo Rural del MAPAMA y del Fondo Europeo
Agricola de Desarrollo Rural (FEADER).

Asimismo nos felicitamos porque este encuentro sea el
marco en el que se firmara el acuerdo del sector
almendrero espafiol por el que se establecen los
estandares de calidad para la exportacion de la almendra
espafiola asi como las variedades comerciales mas
importantes. Todo ello reflejado en el interesante pdster
corporativo, que en dicha jornada serda entregado a
todos los asistentes.

Con el convencimiento de lo fructifero que estos
encuentros vienen siendo para nuestro sector, les animo
a participar activamente.

PERE FERRE i MASDEU
Presidente SAB-Almendrave

SAB- Almendrave es la organizacion empresarial que agrupa y representa al
sector industrial y exportador de almendras y avellanas ante las
administraciones y terceros. Es socio de la Federacion europea de
importadores de frutos secos, especias y miel (FRUCOM) y colabora
activamente con el resto de las organizaciones de la cadena.

Programa de la Jornada

Martes, 24 de abril 2018

9:45h —PRESENTACION DE LA JORNADA y del
POSTER de la Almendra y Avellana, por D. Pere
Ferré, Presidente de SAB-Almendrave

10.00h —Ponencia Inaugural

D. Josep Puxeu Rocamora, “Sistemas Alimentarios
Sostenibles: Adaptacion a la produccion, industria
y la distribucion a un nuevo contexto”, ANFABRA

10.40h ~Mesa Redonda INNOVACION

0 D2 Anna Boulova, “Proyecto FRUCOM en la
investigacion de productos fitosanitarios”,
FRUCOM

0 D. Charles Boddy, “Tecnologia pionera en
almendra y avellana”, BORRELL.

0 D. Aurelio Gracia, “Proyecto sectorial
deteccion almendra amarga”, IRTA

0 D. Enrique Garcia, “Innovacién y Eficiencia
Energética en Invernaderos. Soluciones de
movilidad”, GRUPO GAS NATURAL FENOSA

0 D. Ramon Gil, “Innovacion en la estructura
organizativa de la explotaciones frutos secos”,
CAJAMAR

MODERADOR: D. Joan Fortuny, Vicepresidente de

SAB-ALMENDRAVE

12.00h - Pausa Café ( )

12.30 — Mesa Redonda CONSUMIDOR FINAL

0 D. Xema Albert, “Los snacks en el retail,
tendencias” IMPORTACO

0 D. Angel Velasco, “Un mundo de turrones”,
TORRONS VICENC

0 D2 Mar Doiiate, “Conveniencia o moda de la
leche de almendra“, CALIDAD PASCUAL.

MODERADOR: D. Josep Moragas, Vocal SAB-

ALMENDRAVE

13.45h-COCTEL-COMIDA ( )

15.15h —Ponencia
D. Pino Calcagni, “Situacion Mundial de la
Avellana”, BESANA GROUP.

16.00h - Mesa Redonda MERCADOS

ALMENDRA

0 D2. Rachel Bickford, “Evolucion de Ilas
producciones de almendra”, Agregada
Agricola del USDA para Espafia y Portugal.

0 D. Antonio Pont Soriano, “Estructura del
sector almendrero a nivel mundial”,
AEOFRUSE

0 D. José Luis Balanza, “El futuro del mercado
nacional e internacional de la almendra”,
DESCALMENDRA

0 D. Nuno Ferreira, “Almendra de la Peninsula
Ibérica”, PABI S.A

0 D. Patrick Marchandou, “La Almendra en
Australia”, GLM France/Almondco

MODERADOR: D. Ignacio Valcarcel,
Vicepresidente de SAB/ALMENDRAVE

17.30 - Firma acuerdo estandares de calidad de
almendra espaiola:
AEOFRUSE/ALMENDRAVE/DESCALMENDRA

17.45h - Acto de CLAUSURA y ENTREGA DE
MEDALLAS SAB-Almendrave





